Valpolicella Classico Superiore “La Pergola”
D.O.C.

Di un rosso rubino brillante, questo Valpolicella Superiore nasce dalla vendemmia tardiva delle uve
Corvina, Rondinella e Molinara. Un vino elegante e di carattere, capace di unire freschezza e
piacevolezza, ideale per chi cerca emozioni autentiche ad ogni sorso.

“w¢ ZONA DI PRODUZIONE: Vigneti della
aff zona classico-storica della Valpolicella.

@ VITIGNI: Corvina Veronese 15%,
Corvinone 40%, Rondinella 40% Molinara 5%.

9\ CONTENUTO ALCOLICO: 13 % vol.

m VINIFICAZIONE : In acciaio e vetrocemento.

@ MATURZIONE : 50% acciaio, 50% rovere
francese in botte da 20hl.

VALPOLICELLA

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

@ COLORE: Rosso rubino.

/ g PROFUMO: Lampone, Ribes, Violetta,
() leggera nota speziata.

% GUSTO: Piacevole freschezza che viene bilanciata

da un corpo avvolgente e un tannino elegante.
8 TEMPERATURA DI SERVIZIO: 14/16° C.

ABBINAMENTI CONSIGLIATTI: Primi piatti,
formaggi freschi.

é BOTTIGLIA : 750 ml.
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